Byowrie

UHUUU SESTAVINE:
N 50 g cokolade
40 g masla
2 jajca
| 60 g rjavega sladkorja
0 50 g moke

15 g kakava v prahu

POSTOPEK:

Nad parno kopeljo stopimo cokolado, maslo ter
sladkor. Jajca dobro zmesamo ter jim dodamo
rahlo ohlajeno zmes cokolade sladkorja in
masla. Nato v dobljeno zmes, skozi cedilo
presejemo moko in kakav v prahu, zmesamo in
prestavimo v pekac.

V pecici pecemo cca. 20 min na 180 °C.

Postrezemo s stepeno smetano in poljubno
sadno omako.

Pcl/ Jvlw‘l/ tel?/.



