SESTAVINE

250 g mehke bele moke
200 g jedilne ¢okolade
20 g kakava

100 g sladkorja

100 g masla

100 g jajc (2x kos)

1,5 dl mleka

0,2 dl ruma

1 zavitek pecilnega praska
1 vanilijev sladkor

250 g jedilne Cokolade
100 g kokosovega olja

Pistacija grobo mleta in izbrano sadje

KAKO PRIPRAVIMO TESTO

1. Pripravimo suhe sestavine

Moko, pecilni prasek, sesekljano jedilno cokolado, sladkor,
kakav in vanilijev sladkor premesamo.

2. Pripravimo mokre sestavine. Stopljenemu maslu dodamo
mleko, rum in jajci. Vse skupaj dobro premesamo, da se
sestavine med seboj povezejo.

3. Mokre sestavine dodamo suhim sestavinam in vmesamo v
gladko testo.

4. Namascene modelcke za krofke napolnimo s testom in
damo v vroco pecico.

Pecemo priblizno 18 minut na 165 °C - 170 °C, uporabimo
ventilacijski nacin.



KAKO DEKORIRAMO KROFKE

Za cokoladni obliv nad soparo stopimo nadrobljeno
cokolado, ki ji dodamo olje in zmesSamo v gladek
preliv.

Ohlajene krofke z zgornjo stranjo potopimo v
cokoladni obliv. Pocakamo da se malo strdi in potresemo s
pistacijo. Okrasimo z izbranim sadjem.

Va debery Tek!



